
Le plus du produit 

La Betterave Longue Crapaudine 
        

La filière en bref 
 
 
Réunis au sein du Syndicat Saveurs de Champagne, depuis 

2003, 6 producteurs se sont engagés à respecter un cahier 
des charges définissant des conditions de production et de 

transformation (cuisson) des betteraves. 
 

 

Cette démarche garantit… 

 

 
 

- la localisation des parcelles uniquement en Haute-
Saintonge (Charente-Maritime) 
 

- l ’util isation d’une seule variété : la Crapaudine 

 
- le raisonnement des pratiques culturales  
 

- des contrôles réguliers suivant le respect d’un cahier des 
charges  

 

 

Contact 
 

Syndicat Saveurs de Champagne 
17250 JARNAC-CHAMPAGNE 
 

Institut Régional de la QUalité Agroalimentaire 
Téléport 4 - Astérama 1 

1 avenue Thomas Edison 
CS 80175 Chasseneuil 

86963 FUTUROSCOPE CEDEX 
 

Tél. : 05.49.30.33.45 -  Fax : 05.49.30.33.54 
irqua-qualite@irqua.com  

Comment trouver ce produit ? 
 
 
Disponible de septembre à mai, elle peut être vendue crue et 

cuite. 
 

Elle est commercialisée en vrac dans des colis en bois ou des 
barquettes en plastique principalement auprès de grossi stes 

ou de grandes surfaces. 
 

 
 

 

Ce produit de la famille des 

légumes-racines, fait partie 
des légumes d’autrefois et se 

consomme aussi bien cru que 
cuit.   

Il a pour particularité une  co-
loration rouge intense et un 
goût typiquement doux et 
sucré. 


