
Recette 

Le Pain 
        

 

La filière en bref 
 

La région Poitou-Charentes est la 7ème région productrice de 
blé tendre en France.  

La fil ière a donc souhaité valoriser ses blés localement et a 
créé la Dynamique Céréalière. L’ensemble des fédérations de 

Boulangers au niveau départemental et régional, les organis-
mes stockeurs (OS) et les meuniers permettent la traçabilité de 

la filière Blé-Farine-Pain. 
 

Aujourd’hui la Dynamique Céréalière compte 3 organismes 
stockeurs, 4 meuniers et 63 points de vente.  

Le Signé Poitou-Charentes garantit 
- des blés issu s du Poitou-Charentes 

 
- une démarche uniquement accessible à la boulangerie 
artisanale :  

• structures qui pétrissent, font fermenter, mettent en 
forme la pâte et assurent la cuisson sur le lieu de ven-

te 

• aucune congélation ou surgélation des produits  
 
 

- une baguette de tradition française caractérisée par un 

croustillant, une mie souple, à la couleur crème  

 

Contact 
La Dynamique Céréalière 
99 av enue de la Libération - 86035 POITIERS cedex  
Tél : 05 49 37 88 88  -  Fax : 05 49 37 86 61,  
lady namiquecerealiere@frca-pc.fr 
 
 

 

Institut Régional de la Qualité Agroalimentaire (IRQUA) 

Téléport 4 - Astérama 1 -1 avenue Thomas Edison 
CS 80175 Chasseneuil 

86963 FUTUROSCOPE CEDEX 
Tél : 05.49.30.33.45 -  Fax : 05.49.30.33.54 

irqua-qualite@irqua.com 

 

Comment trouver ce produit ? 
 

 
 

Au 26 janvier 2011, 63 points de vente, réparties sur l ’ensemble 
de la région, sont habilitées pour fabriquer du Pain Signé Poitou

-Charentes toute l’année. 
 

 
Retrouvez les adresses des points de vente en suivant ce lien : 

http://www.irqua.com/connaitre/?section=recherche_producteur 
 

 

Retrouvez la recette de 

notre Chef cuisinier sur 
le pain en cliquant sur ce 

lien et n’hésitez pas à 
nous laisser votre recette 

dans la fiche contact de 
ce site, nous la diffuse-

rons... 


