
Avenant INTERBEV 

    La Viande Bovine     
    

 

La filière en bref 

La région Poitou-Charentes se place au 7ème rang avec un 

cheptel de 221.710 vaches allaitantes (chiffres de 2009 sour-
ce : France Agrimer).  
 

L’association compte 522 producteurs, 6 organisations de 
producteurs, 5 abatteurs et 8 ateliers de découpe (Bondy 

viandes à Châtellerault, Cooperl Arc Atlantique à St Maixent 
l ’Ecole, Ets Levesque à Ruffec, Ets Vuzé à Poitiers, Marc 

viandes à Chalais, SIBCAS à Surgères, SVEP à Parthenay 
et Ruelloise des viandes à Soyaux) qui ont choisi de s’enga-

ger dans une démarche qualité régionale. 
 

Aujourd’hui, plus de 2500 élevages sont engagés dans 
une démarche sous signe de qualité sur les 5400 éleva-

ges de vaches allaitantes installés en Poitou-Charentes (soit 

Les garanties de la démarche…  

- animaux nés, élevés et abattus en Poitou-Charentes 
 

- des bovins exclusivement de race à viande (Parthenaise, 

Charolaise, Li mousi ne, Blonde d’Aquitaine, Aubrac, Bazadaise, R ouge des  

Près, Salers) ou au minimum avec un parent de race à vian-
de  
 

- bovins uniquement, issu s d’élevages qualifiés ou contrôlés 
par un Organisme Certificateur 
 

- durée minimale de pâturage de 5 mois par an 
 

- tri des carcasses obligatoire (en fonction de la conforma-
tion et de l’état d’engraissement de l’animal) 
 

- abattage et maturation pour assurer un bon potentiel ten-
dreté 

 

Contact 

GIE élevage Poitou-Charentes 
Gilles CORVAISIER 

Chambre Régionale d’Agriculture 
BP 50002 - 86550 MIGNALOUX-BEAUVOIR 

Tél : 05.49.44.74.74 - Fax : 05.49.46.79.05 
Président : Abel LUMINEAU 
 

Institut Régional de la Qualité Agroalimentaire (IRQUA) 

Karine NICAUD 

Téléport 4 - Astérama 1 -1 avenue Thomas Edison 

CS 80175 Chasseneuil 
86963 FUTUROSCOPE CEDEX 
Tél : 05.49.30.33.45 -  Fax : 05.49.30.33.54 irqua-qualite@irqua.com 

46%). 

Comment trouver ce produit ? 

 
 

Ce produit est disponible toute l’année. 
 

Il est commercialisé principalement en quartier, pièce de 
gros, muscle sous vide prêt à découper en unité de vente 

consommateurs (UVC) et en unité de vente consommateurs 
industriels (UVCI). 
 

Vous pouvez prendre contact avec les professionnels men-
tionnés dans « la fi lière en bref ». 

 

Depuis 2008, cette race bénéficie 

d’une reconnaissance publique 
qui répond aux exigences de tra-
çabilité et d’étiquetage contenu 

dans l’av enant 98.02 "Viande 
Bov ine Française" élaboré par 

INTERBEV
*
. 

*
Association INTERprofessionnelle du Bétai l et des Viandes 


