
Info technique 

        Volailles maigres et grasses    
   

La filière en bref… 
 

En 2008, des producteurs de fromage ont souhaité se regrou-
per au sein d’une association les « Fermiers de Poitou-
Charentes » afin de valoriser l ’identité fermière de leur produit 
et la vente en circuit court 

 
Depuis le 2ème semestre 2009, des producteurs de volailles 

maigres et grasses ont rejoint cette association.  
 

Au 31 décembre 2010, 3 producteurs de volailles étaient  
habilités. 

 

Le « plus » de la démarche…  

- un producteur responsable de la totalité de sa chaîne de produc-
tion : élev age des v olailles, gav age, transformation et vente  

- une alimentation constituée de matières premières exclusivement 
d’origine végétale, de produits laitiers et de minéraux, avec un 
taux d’ADN modifié ≤ 0,9%, l’objectif étant une alimentation non 

OGM 

- des volailles maigres abattues au minimum à 16 semaines  
- des volailles grasses gav ées en parc collectifs av ec exclusive-

ment du maïs grain entier de la région, pendant 12 jours minimum 
pour les canards et 14 jours pour les oies 
- une alimentation des chapons et des poulardes complétée par des 

produits laitiers pendant 4 semaines au minimum av ant l’abattage, 
contribuant ainsi au moelleux de la chair 

 

Contact 
 

Association Fermiers de Poitou-Charentes  
 
Président : Jean-Frédéric GRANGER 

Contact IRQUA : Karine NICAUD 
 

Institut Régional de la QUalité Agroalimentaire 
Téléport 4 - Astérama 1 -1 avenue Thomas Edison 

CS 80175 Chasseneuil 
86963 FUTUROSCOPE CEDEX 
Tél : 05.49.30.33.45 Fax : 05.49.30.33.54 
contact@irqua.com 

Comment trouver ce produit ? 
 

Peuv ent bénéficier de l’Identifiant Régional "Fermier, Signé Poitou-
Charentes" :  
- les volailles maigres et grasses (en f rais, en carcasses ou en dé-

coupes), 
- les produits transformés (en conserves ou semi-conserves) exclusi-
v ement à base de viande, de foie et de la graisse issus des v olailles 

élev ées par le producteur. La transf ormation se f ait selon des métho-
des traditionnelles : sans adjonction d’additifs et d’arômes artif iciels. 
 

Ces produits sont proposés en vente directe sur l’exploitation ou sur 
des marchés. 
 

Retrouv ez les adresses des points de vente en suiv ant ce lien :  
http://www.irqua.com/connaitre/?section=recherche_producteur 

L’engagement des producteurs 

dans l’association Fermiers de 
Poitou-Charentes les obligent à 
respecter à la fois  : un socle 

général pour garantir que leur 
exploitation est inscrite dans 
une logique d’agriculture dura-

ble, et, un cahier des charges 
spécifique à chaque produc-
tion.  


